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1 FUNGHI FARCITI 6.50
' Grof3e Champignons gefiillt mit Spinat in Gorgonzolasauce ’

5 BRUSCHETTA 450
) Mediterraner Tomatensalat auf Brotscheiben ’

3. FO.C cAclA 4,00

Pizzabrot

4 CAPRESE 6.50
' Mozzarella mit Tomaten & frischen Basilikum >

5 FRUTTI DI MARE 9.90
) Meeresfriuchtesalat nach Art des Hauses >

6 GAMBARETTI 8 50
' Krabbencocktail in Vinaigrette Sauce ’

7 SCAMPI AIL. BALSAMICO 9.90
' Drei Riesengarnelen in Balsamico Sauce auf Rucola ’

CARPACCIO DI MANZO
8. Dinne Scheiben vom Rinderfilet mit Parmesanflocken, Rucola 9,90
& frischen Champignons

9 VITELLO TONNATO 9.90

) Diunne Scheiben vom Kalbsfilet mit Thunfischcremé & Kapern >
ANTIPASTO MEDITERRANA (fiir 2 Personen 13,50 €)
10. ; ) : 8,50
Gemischte mediterrane Vorspeise
gt y%ﬁm
CREMA DI POMODORI
12. 3,90
Tomatencremesuppe

13 MINESTRONE 3.90
' Suppe aus frischem Gemiise ’

14 STRACCIATELL.A 370
' Hausgemachte Nudeln mit Ei ’

15. BRODETTO DI POL.L.O

Hithnersuppe mit Gemiise & hausgemachte Nudeln

4,50

>
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EURO

17. MARGARITA 6,50

13 SCHIACCATA 9.90
' mit Lachsscheiben & Rucola ’

19. : VTEGET . 8,50

mit frischem Gemise

20 RUSTIKEILILA 9.50
' mit Salami, Champignons & Pfefferonen (mld) ’

71 MEDITERRANA 3,50
' mit Paprika, Zucchini, Oliven, Schatkiase & Parmesankase ’

SCAMPI

22. mit Garnelen & Knoblauch 10,50

23 RUCOIL.ONA 9.90
' mit Rucola, Parmaschinken & Parmesankise ’

o4 BEILILA VISTA 8 50
' mit Artischocken, Rucola & Parmesankise ’

TONNO
25 mit Thunfisch & Zwiebeln 8,50
* Alle PIZZEN werden mit Kise & feiner Tomatensauce belegt. *
Q% EURO

27 SPAGHETTI CICCIA 8 50
' mit Rucola nach Carbonara Art ’

73 SPAGHETTI POMODORI 7 50
' mit Tomaten & frischem Basilikum ’

29 SPAGHETTI AGILI OLIO & PEPERONCINO 7 50
' mit Knoblauch, Olivendl & Peperont (scharyf) ’

30, SPAGHETTI BOLLOGNESE $.50

mit Fleischsauce
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EURO
31 SPAGHETTI AMATRICIANA 3.50
' mit Tomaten, Zwiebeln & Speck (scharf) ’
37 PENNE AILIL " ARRABIATA 3.50
' mit Tomaten, Oliven, Kapern & Peperoni (schary) ’

33 PENNE AL SALMONE 10.90
' mit frischem Lachs in Sahne ’
34 PENNE Al 4 FORMAGGI 950
' mit vier verschiedenen Kisesorten im Ofen uberbacken ’

35 TAGILIATELILE DEIILO CHEF 11.50
' Bandnudeln mit Filetstreifen & Champignons in Tomatensauce ’

TAGLIATELILE AI PORCINI
30. : . . 8,50
Bandnudeln mit Steinpilzen in Tomatensauce
TAGLIATELLE MODO NOSTRO
37. SR 8,50
Bandnudeln mit Spinat in Gorgonzolasauce
33 PAGILIA E FIENO IVEGETARIANO 3.50
' ,,otroh und Heunudeln® mit Auberginen, Mozzarella in Tomatensauce ’
39 PAGILIA E FIENO MEDITERRAN 11.50
' ,»otroh und Heunudeln® mit Lammfiletspitzen in Tomatensauce ’
PASTA SPECIALE — schwarze Nudeln
A1 PASTA NERO 11.50
' mit Champignons & Filetspitzen in Sahnesauce ’
A PASTA NERO MARINARA 12.50
' mit Meeresfriichten & Knoblauch in Tomaten Kriutersud ’
43 PASTA NERO AGILI SCAMPI 11.50
' mit Garnelen & Knoblauch in Tomaten Kriutersud ’
m PASTA NERO AL POILILO 9.50

mit Hihnchenbruststiickchen in Currysauce

>



Mt o Mird
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46 MEDAGIIONI SORRENTIN.A 14.00
' Medaillons mit Tomaten & Mozzarella >
47 MEDAGIIONI ILIMONE 13,50

Medaillons mit Zitronensauce

MEDAGILIONI AL MIELE ¢ POMMERY
48. . . . . 14,50
Medaillons mit Honig Pommérysenf Sauce ’

49 MEDAGIIONI CANTAREILI 14.50
) Medaillons mit Pfifferlingsauce >

50 MEDAGIIONI SPINACI & GORGONZOI A 14.50
' Medaillons mit Spinat & Gorgonzola >

51 MEDAGILIONI TOSCANA 14,50

Medaillons mit Parmaschinken, Mozzarella & Champignonsauce

5 MEDAGILIONI BAROLO 13,50

Medaillons mit Barolo Rotweinsauce

Gt o T Hotoncorflld v

54. POL.LO GRIGLIA 12,00
gegrillt mit Krautern
55 POLLO ORIENTALE 13,50
in Curry Sauce
56 POLIO DILATVOLO 13.50
' mit Kapern, Oliven & Peperoni (scharf) in Tomatensauce ’
57 POLLO ALLLLA SENAPE 13,50

mit Pommérysenf Sauce

* Fleischgerichte werden mit Gemiise, Kartoffeln & Beilagensalat serviert. *




59. BISTECCA GRIGI.ILA 17,50
vom Grill mit Kriutern

BISTECCA ALIL.A PIZZAIOLA
60. mit Oliven, Kapern & Sardellen in Tomatensauce 19,00
Beilage: Spaghetti & Beilagensalat

61, BISTECCA Al FUNGHI 18,50

mit Champignons in Sahnesauce

63. FIL.LETTO GRIGI.IA 18,50
vom Grill mit Krautern

6. FILLETTO AI PEPE V'ERDE 19.90

mit Griner Pfeffer Sauce

FILETTO GORGONZOILA
05. : 19,90
mit Gorgonzolasauce
FILETTO Al CANTARELLI
60. . . 19,90
mit Pfifferlingsauce
67 PUNTE DI FILETTO 19,50

Filetstreifen mit Paprika & Kriutern in Tomatensud (scharf)

Wir grillen Lhr Steak Medium!

Mochten Sie Thr Steak anders gegrillt haben, so sagen Sie es bitte der
Servicekraft.

* Fleischgerichte werden mit Gemoise, Kartoffeln & Beilagensalat serviert. *




069. AGNEILILO AL BALSAMICO 18,50

in Balsamico Rosmarinsud

20 AGNEILILIO ALl AGI.IO 1750
' in deftiger Knoblauchsauce ’

AGNEILILO AI PINOLI

71 mit Pinienkernen & Rosinen in Rotweinsauce 19,50
7 AGNELLO AL PORTO 18,50
mit Portweinsauce
73. AGNEIL.L.O Al SHERRY
in Shrerrysauce 18,50
m 4// W W EURO
75. COTOLETTA GRIGI.ILA 17,00

vom Grill mit Krautern

76 COTOILETTA AL PESTO 18.00
' mit Pinienkernen & Knoblauch in Pestosauce ’

COTOLETTA AILLA SAILTVIA
77. . . 17,50
in Salbei Sauce

* Fleischgerichte werden mit Gemiise, Kartoffeln & Beilagensalat serviert. *
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Riesengarnelen sind komplett geschilt.

SCAMPI GRIGLIA
7 vom Grill mit Krautern 17,00
30 SCAMPI AL SALMONE 19.90
' Zwei Riesengarnelen mit Lachsfilet in Hummersauce ’
31, SCAMPI AL PEPE 18,50

Riesengarnelen mit Griiner Pfeffer Sauce

g7 SCAMPI ALL"AGLIO & 1IVINO 17,50
' R5iesengarnelen mit Knoblauch & Weillwein ’

33, SCAMPI PROSECCO & NOCI 19.90

Riesengarnelen mit Perlweinsauce & Walntissen

SCAMPI SORRENTINA

84. Riesengarnelen mit Tomaten & Mozzarella 19,50
SCAMPI AL TVOLGARE
85. Riesengarnelen mit Knoblauch & Kriutern in Tomatensauce (scharf) 17,50

* Die Scampigerichte werden mit
hausgemachten Nudeln & Beilagensalat serviert. *

Gt ot Fotonre — Lokl e

86 SAIL.MONE PRINCIPESS A 15.90
' Lachsfilet auf Butter Spinat gebettet in Rahmsauce ’
g7 SAILMONE NATURAILE 15.90
' Lachsfilet mit Gemusestreifen in Weillwein Kriutersud ’
38, SAI.MONE DEIICATO 16,90

Lachsfilet mit Pommérysent Sauce

* Die Lachsgerichte werden mit Kartoffeln & Beilagensalat serviert. *




s Gk

90 INSALATA MISTA 6.50
' Gemischter Salat mit Tomaten & Gurken ’
91 INSAIL.ATA POLILO 3.50
' Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken & Hihnchenbrust ’
99 INSALATA FANTASLA 3 50
' Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Mozzarella & Kernen ’
93 INSALATA ESTIVA 3 50
' Rucolasalat mit Tomaten, Oliven, Kapern, Schafskidse & Parmaschinken ’
04 INSAILATA BOVINA 8 50
' Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Schafskise & Thunfisch ’
95, INSALATA CON SCAMPIS 9.90

Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken & Garnelen

INSAIL.ATA RUCOI.A & PARMIGLANO
96. . .. 8,50
Rucolasalat mit Tomaten & Parmesankise

* Alle Salate in Balsamico Vinaigrette. *

% — @M EURO

08 FICHI Al. PEPE 5.00
' Karamellisierte griine Feigen mit Eis ?

99 ZABAIONE AILILITAILANA 450
' Weinschaumcreme nach italienischer Art ’

CASSATA
100. Eiscreme mit kandierten Frichten 4,00

101 GELATO MISTO 3.50
' Gemischtes Eis (Tanille, Schoko & Erdbeere) ’

102. TIRAMISU 5,00

* Fur unsere Giste, die von Allergien und Unvertriglichkeiten betroffen sind, halten wir
eine Allergiker Karte bereit. Sprechen Sie uns an. *
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EURO
Espresso 1,90
Doppelter Espresso 3,20
Cappuccino 2,50
Latte Macchiato 3,20
Kaffe 2,20
Tee (diverse Sorten) 1,80
nWM EURO
Coca Cola 0,21 2,10 0,331 2,60
Coca Cola light 0,331 2,60
Fanta 0,331 2,60
Sprite 0,21 2,10 0,331 2,60
Lift Apfelschotle 0,331 2,60
San Pellegrino 0,21 2,10 0,751 5,20
Acqua Panna 0,21 2,10 0,751 5,20
Apollinaris Selection/ Aqua Vio 0,21 2,10 0,751 5,20
Bitter Lemon — Schweppes 0,21 2,20
Tonic Water — Schweppes 0,21 2,20
Ginger Ale — Schweppes 0,21 2,20
Apfel- / Orangensaft 0,21 2,30
k% EURO
Gaffel Kolsch vom Fass 0,21 1,80 0,31 2,40
Krombacher Pils vom Fass 0,21 1,90 0,31 2,50
Weizenbiere:
Helles Hefeweizen 0,51 3,70
Dunkles Hefeweizen 0,51 3,70
Alkoholfreies Weizen 0,51 3,70
Kristall Weizen 0,51 3,70
Alkoholfreies Biet:
Gaffel Kolsch frei 0,331 2,50
Krombacher Pils frei 0,331 2,60
Malzbier 0,331 2,50




EURO
Glas Prosecco 5,00
Aperol Spritz 5,50
Campari Soda/ Orange 5,50
Martini Dry

Gin, Martini, Olive 5,00
Hugo 5.50

Prosecco, Soda, Holunderblite, Minze, Limette ’
Sherry medium (halbtrocken), tino (trocken) 4,00

W EURO
mit Alkohol
Caipirinha 5.70
Cachaca, Limette, brauner Zucker, Lime Juice

Pina Colada 5 90

Bacardi, Kokossirup, Sahne, Ananassaft ’
Moijito £ 90

Havana Club, Limette, brauner Zucker, Lime Juice, Minze, Soda ’

Sex on the Beach
Vodka, Pfirsichlikor, Grenadinesirup, Melone-, Mango-, Maracujasirup, 6,30
Zitronen-, Orangensaft
ohne Alkohol

Coconut Kiss 55

Ananas-, Orangensaft, Sahne, Kokos-, Grenadinesirup ’
Tropical 5.50

Mango-, Maracuja-, Orange-, Pfirsich-, Zitronensaft, Grenadinesirup




